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Les SARDINES
TRADITIONNELLES (a I'huile végetale)

Les SARDINES
TRADITIONNELLES (a I'huile d’olive)

a UHUILE VEGETALE
Formats: 1/15-1/10-1/6

HUILE VEGETALE
e Lauthentique recetic dejuais 1903

HUILE VEGETALE / |\
Fauthentique recetie dejuis 1903

VEGETALE }
4 & 6 sardines féparées i fa main

a UHUILE VEGETALE
Formats familiaux : 1/4 et 1/3
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2. 618 SARDINES (RN

HUILE VEGETALE
. 8110 SARDINES [y

a LA TOMATE & BASILIC
Formats: 1/15et 1/6

au CITRON FRAIS
Formats: 1/6

TOMATE

- Sardines- n '
TOMATE & BASILIC 4 BASILIC
Lo el s 90 S 4 & 6 sardines péparées o fa main,

araines
CITRON FRAIS j

% @ 6 sardines fuépardo o b main
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a LUHUILE D’OLIVE vierge extra
Formats: 1/15-1/6-1/4

§ HUILE D'OLIVE

Fene GaBSARDINES [

(/72 S F/
HUILE Dt OLIVE ,~
Lathentique recste dopais 1903

A UHUILE D’OLIVE A HUILE D’OLIVE
Pim. Espelette 1/6 Citron 1/6

A HUILE D’OLIVE
Sans aréte 1/6

HUILE D'OLIVE

HUILE D'OLIVE PIMENT D'ESPELETTE

.6 sardines firéfaries i ba maivg BBl . 6 sadies répardes i fa main

HUILE D'OLIVE
CITRON
% & 6 sadines prépuarées i ta main £

SARDINES de U'ILE DE RE
A HUILE D’OLIVE Vierge extra 1/6

SARDINES de St Gilles Croix de Vie
A UHUILE D’OLIVE Vierge extra 1/6

SARDINES der Noirmoutier
A UHUILE D’OLIVE Vierge extra 1/6

LES SARDINES AU NATUREL (sans aréte)

Formats:1/15-1/6-1/4

Sandinos
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Sardines:
AL
NATUREL -

LES PETITES SARDINES

Format:1/6

LES SARDINES ENGAGEES

Format:1/6
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LES SARDINES DEGUSTATION

Format:1/6
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Les SARDINES LABEL ROUGE ‘: Les Filets de MAQUEREAUX Les TARTINABLES
a HUILE D'OLIVE au PIMENT MUSCADET et 7 AROMATES ANCHOIS & PIMENT SARDINES 5 BAIES CITRON
vierge extra 1/6 au CITRON 1/6 D’ESPELETTE 1/6 Forats 11/6et1/4 D’ESPELETTE 1/7 CONFIT 1/7
Wor MAQUERE:UX S £ ‘

UX MUSCADET AOC
. & 7 AROMATES
A E[;Usl’r‘
es DI —
a Uhuile d’Olive oy L
Vierge Extra

MOUTARDE DE DIJON
Formats 1/6 et 1/4 THON OLIVE TOMATES SAUMON AU FROMAGE AIL &
MARINEES & POIVRON 1/7 FINES HERBES 1/7

Les Sardines a I'ancienne
3 HUILE D'OLIVE a PHUILE D'OLIVE 3 PHUILE D'OLIVE P e =
vierge extra 1/6 vierge extra et au vierge extra & —DIEUX CATALANE 3 ESCABECHE Jymu, "8
CITRON FRAIS 1/6 aux 5 BAIES 1/6 | ‘))@ 2 =~ [ / = SARDINES & TAPENADE THON CHORIZO & POIVRON
G TR, 50 D’OLIVES 1/7 ROUGE 1/7
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CITRON CIBOULETTE 1/6 ECHALOTE 1/6

( L‘)(//rﬁm MAQUEREAUX i
ECHALOTE 2 -

A LHUILE D'OLIVE
& AUX 5 BAI

SAUMON COURGETTES & SARDINES CITRON CONFIT & POIVRE
AMANDES GRILLEES 1/7 SICHUAN 1/7

(WRPITLY Tértinables
T\PL _— . ﬁm“

s e ~ FILETS DE -
5 MAQUEREAUX
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a HUILE D’OLIVE 1/6

: cSauline& .
A L'HUILE
D* 10

i w ) Les Filets de TRUITE Les Filets de SARDINES

TRUITE au CITRON ANETH 1/4
THYM CITRON a LA PROVENCALE a ’HUILE D’OLIVE
a HUILE D’OLIVE «DIEe | sans huile 1/6 sans huile 1/6 1/6
Lot de 3 —1/15 - -y — — S,wws
e Savedi y e = X S)“/‘dmw : ALHUILE |
Les ANCHOIS fagon SARDINES CETT b D'OLIVE Blo 4

ANCHOIS entiers a
I’huile d’olive vierge 1/4

57 AN 84 route des Sables
ENTIERS & 85 800 SAINT GILLES CROIX DE VIE
\ ff Tel: 02.51.55.49.88 / Fax: 02.51.55.06.67
o li‘g e-mail: commercial@gendreau.fr
www.groupegendreau.com
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